
Erlesene Orange trifft cremigen Quark

Ab April präsentiert die Molkerei Weihenstephan den neuen Frischen

Fruchtquark „Spanische Orange“ 

Freising, 19. März 2015; Neuer Quarkgenuss im Kühlregal:  Der Frische

Fruchtquark „Spanische Orange“ der Molkerei  Weihenstephan kombiniert

den  Geschmack  fruchtiger  Orangen  mit  herrlich  frischem  Quark.  Die

Verfeinerung  mit  mildem  Joghurt  macht  den  Fruchtquark  besonders

cremig. 

Spanien  ist  bekannt  für  seine  sattgrünen  Obstbäume,  an  denen  die

Orangen  reifen,  bis  sie  ihr  volles,  kräftiges  Aroma  erreicht  haben.  Zur

Orangenblüte ab April weht dann ein laues Lüftchen durch die Straßen und

der süße, frische Duft der Blüten wird durch die ganze Stadt getragen. 

Pünktlich zur Orangenblüte ist  der neue Frische Fruchtquark „Spanische

Orange“  im  Handel  erhältlich  und  verwöhnt  mit  dem  Aroma

sonnengereifter,  saftiger  Orangen.  Zarte  Fruchtfasern  verleihen  dieser

einzigartigen  Kreation  ihre  besondere  Fruchtigkeit  und  Frische  im

Geschmack.  Die  Molkerei  Weihenstephan  erweitert  mit  diesem  neuen

Quarkgenuss das bestehende Standardsortiment im Kühlregal. 

Die neue Sorte Weihenstephan Frischer Fruchtquark „Spanische Orange“

wird  mit  größter  Sorgfalt  ohne  Zusatz  von  Konservierungsstoffen  und

Gelatine  hergestellt.  Die  besonders  sorgfältige  und  schonende

Verarbeitung garantiert, dass die wertvollen Inhaltsstoffe erhalten bleiben.

Der  Frische  Fruchtquark  „Spanische  Orange“  ist  ab  April  2015  für  1,89

Euro (UVP) im 500g-Becher im Handel erhältlich. 



Über die Molkerei Weihenstephan:

Die Molkerei Weihenstephan GmbH & Co. KG blickt auf fast 1000 Jahre Erfahrung
in  der  Milchverarbeitung  zurück.  Dabei  vereinen  sich  Tradition  und  modernste
Methoden,  um den natürlichen  Rohstoff  mit  seinen  wertvollen  Inhaltsstoffen so
schonend wie möglich zu verarbeiten.
Höchste  Sorgfalt  bei  der  Herstellung  und  die  Verwendung  erlesener  Zutaten
garantieren die Premium-Qualität  der Molkereiprodukte und bilden die Basis für
höchsten  Genuss.  Das  Unternehmen  unterhält  ein  ausgezeichnetes
Qualitätsmanagement.  Dank intensiver  Forschung und Entwicklung entsprechen
die  Erzeugnisse  des  Unternehmens  immer  dem  neuesten  Stand  der
Ernährungsforschung und Lebensmittelsicherheit.
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